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ENTRÉES

Camembert rôti farci aux tomates et au ............................................
        miel de St Georges et noix

Galette de Falafel et crudités de saison ..............................................

Tataki de thon sauce yakitori ............................................................................

Houmous revisité aux petits poids  .........................................................
        avec tomates confites et olives

14,00€

12,00€

13,50€

11,50€

PLANCHES

Petite
Grande

Petite
Grande

CHARCUTERIE APÉRITIVE

Assortiment
d’entrées du

moment

Charcuterie
artisanale

fraîchement
découpée

13,00€
31,00€

14,00€
33,00€



PLATS

Salade Poulet ........................................................................................................................
        Poulet sauce yakitori, salade, maïs, concombres, kiwi, ananas
        sésame, pousses de soja, carottes râpées

Salade Campagnarde ...............................................................................................
       Salade, toasts de chèvre chaud et miel, jambon de pays
       tomates, oignons rouges, carottes râpées, pommes de terre sautés

Salade Végétarienne ..................................................................................................
        Salade aux fruits et légumes de saison

SALADES

Filet de bœuf (Parthenaises) .............................................................................

Boudin noir aux gratons de canard .......................................................

Filet de lieu noir sauce coco, citronnelle et gingembre 

Crevettes sautées sauce yakitori ................................................................

Blanquette de veau à l’ancienne ................................................................

27,00€

19,50€

18.00€

23,50€

24,00€

18,00€

19,00€

17.50€



BURGERS

Burger Poulet ........................................................................................................................
        Poulet émincé, chorizo, cheddar, tomates, 
      sauce burger de la cheffe, cornichons, salade

Burger  Végéfel ..................................................................................................................
       Falafels, carottes rappées, mozzarella, concombres, salade, 
       sauce blanche, cornichons, tomates, oignons rouges

Burger  Chèvre-Miel .....................................................................................................
        Viande hachée assaisonnée maison, chèvre, miel de St-Georges,
      sauce moutarde à l’ancienne, tomates, cornichons,
      salade, chou rouge râpé, 

Burger Bleu ..............................................................................................................................
        Viande hachée assaisonnée maison, bleu, lard fumé, sauce
        moutarde à l’ancienne, oignons confits, salade

Burger Végé ............................................................................................................................
        Galette aux légumes et céréales, chèvre, tomates, oignons rouges,
        sauce moutarde à l’ancienne

17,00€

17,50€

18.00€

18,00€

17,00€



ENFANTS
jusqu’à 10 ans

Sirop ou diabolo
 
+

Mini Burger au choix parmi ceux à la carte

+

1 boule de glace

P’TIT BURGER

10€

Une salle de jeu est
disponible gratuitement

pour les petits et les grands



DESSERTS

GLACES

Banoffee ......................................................................................................................................
Nougat glacé au miel et à la et marron .........................................
Crème brûlée aux amandes et noisettes .........................................
Flan pâtissier au chocolat et coco ............................................................
Café Gourmand .................................................................................................................

9,00€
10,00€
9.50€
8,50€

10,50€

Dame Blanche  ............................................................................................................................................................
3 boules de glace vanille, coulis de chocolat blanc, chantilly, copeaux de chocolat

Café  Liégeois ..............................................................................................................................................................
2 boules de glace café, 1 boule de glace vanille, expresso, coulis chocolat, chantilly, 
copeaux de chocolat

Chocolat Liégeois ....................................................................................................................................................
2 boules de glace chocolat, 1 boule de glace vanille, coulis chocolat, chantilly,
copeaux de chocolat

Noisette Liégeoise .................................................................................................................................................
2 boules de glace noisette, 1 boule de glace vanille, coulis de noisette, chantilly,
copeaux de chocolat

Pipermint Get 27 ......................................................................................................................................................
2 boules de glace menthe-chocolat, 4cl de Get 27, copeaux de chocolat

Colonel ...................................................................................................................................................................................
2 boules de glace citron vert, 4cl de vodka, citron vert

8,50€

8,50€

8.50€

8,50€

9,00€

9,00€

Boules de glace
1 boule 2,30 €

2 boules

3 boules

4,40 €

6,50 €

PARFUMS DE GLACES :
chocolat, vanille, caramel,
citron, citron vert, noisette,

coco, framboise, fraise, café,
cassis, mangue, rhum-raisin,

menthe-chocolat


